
M A I N S

MEAT OF THE DAY- 25
Ask for spesifc allergens 

FISH OF THE DAY - 22
Ask for spesific allergens

 BEETROOT & GOAT CHEESE RISOTTO - 19
 (GF, Ve, LL, Available V)

MALTAGLIATI  -  23

STROZZAPRETI PASTA - 19
Elongated spirals of handmade pasta that is
twisted between the  palms  with
Puttanesca
(Ve, LF, avail .  V)

4 COURSE CHEF’S MENU - 49
A Surprise Menu Decided by Our Chef 
(Allergies and preferences taken into
consideration)

S O M E T H I N G  S W E E T

V  -  Vegan,  Ve - Vegetarian, GF  -  Gluten free, LF - Lactose free LL - Low Lactose

We are a cash free restaurant 

MARINATED OLIVES (SPAIN) - 4

SOURDOUGH BREAD - 4
Peloton’s sourdough bread with butter
(VE, available V)

T O  S T A R T

PATATAS  - 8
Crispy fried potatoes with sriracha mayo
(V, GF, LF)

SETAS AL AJILLO - 7
Spanish garlic mushrooms (avail .  V &
GF)

Thin pieces of irregular shaped traditional
handmade pasta served with
Salsiccia ragu  (LF)

E A T
R I D E
R E P E A T

PASTA OF THE DAY - 21

CROQUETAS - 11

GAMBAS AL AJILLO - 12
Spanish garlic shrimp (GF, LF)

AFFOGATO AL CAFFE - 7

An espresso shot poured over our housemade
ice cream (LF, VE, GF, avail .  V)

PELOTON CHEESECAKE - 8
Spanish style burnt cheesecake (GF, LF)

FRENCH TOAST - 10
Served with ice cream (LF)

CHOCOLATE MOUSSE - 8

Classic whipped Guanaja chocolate mousse
( GF, LF)AUBERGINE & HUMMUS - 9

Housemade hummus topped with
spiced aubergine and lentil stew (V,
GF)

FBreaded, and deep-fried fritters (L)



P Ä Ä R U O A T

MALTAGLIATI  -  23

STROZZAPRETI - 19

Kämmenten välissä kierrettyjä pitkulaisia
pastaspiraaleja Puttanesca -kastikkeessa
(Ve, L,  mahd. V)

AFFOGATO AL CAFFE - 7

Espresso shotti talon vaniljajäätelön kanssa (L,
VE, G, mahd. V)

J Ä L K I R U O A T

PELOTON JUUSTOKAKKU - 8
Perinteinen espanjalainen juustokakku (G, L)

V  -  Vegaani,  Ve - Kasvis,  G  -  Gluteeniton, L - Laktoosieon  VL - Vähälaktoosinen

Emme ota käteistä vastaan

MARINOIDUT OLIIVIT (ESPANJA) - 4

HAPANJUURILEIPÄÄ - 4
Pelottoman hapanjuurileipää & voita
(VE, mahd. V)

A L K U U N

PATATAS  - 8
Rapeita friteerattuja perunoita
srirachamajoneesilla (V, G, L)

MUNAKOISOA & HUMMUSTA - 9

Talon hummusta sekä maustettua
munakoiso-linssipaistosta (V, G)

SETAS AL AJILLO - 7

Espanjalaisia valkosipulimarinoituja
sieniä (V, G)

Perinteinen epäsäännöllisen muotoinen ohut
pasta tarjoiltuna Salsiccia ragu -kastikkeessa
(L)

FRENCH TOAST - 10
Tarjoillaan talon jäätelöllä (L)

E AT
R I D E
R E P E AT

PÄIVÄN PASTA - 21

CROQUETAS - 11

Leivitettyjä ja friteerattuja kroketteja (L)

GAMBAS AL AJILLO - 12
Espanjalaisia isoja valkosipulimarinoituja
katkarapuja (G, L)

C H E F ’ S  M E N U

4 RUOKALAJIN MENU - 49
Keittiömestarin päättämä yllätysmenu
(Allergiat sekä ruokavaliot huomioidaan)

SUKLAAMOUSSE - 8 
Klassinen Guanaja-suklaamousse ( GF, LF)

PUNAJUURI-VUOHENJUUSTO RISOTTO - 19

( G, VE, VL, mahd. V)

PÄIVÄN LIHA

Kysythän tarkemmat allergeenit 

PÄIVÄN KALA

Kysythän tarkemmat allergeenit


